Certificado de Profesionalidad (HOTRO108)
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Ficha de certificado de profesionalidad

©@mm)> ;Qué aprenderds con este certificado? o

A preelaborar alimentos, preparar y presentar elaboraciones culinarias sencillas y asistir en la preparacion de elabora-
ciones mds complejas, ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y normas bdsicas de manipulacidn, preparacion y
conservacion de alimentos.

Click aqui para conocer los requisitos 0

@mmy> ; Qué unidades de competencia adguirirds? o

]
. UC0255 1 Eiecutar operaciones bdsicas de aprovisionamiento, preelaboracion y conservacion
= culinarios.
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B[ L3R M Asistir en la elaboracion culinaria y realizar y presentar preparaciones sencillas.
()

€ ;ué ocupaciones y puestos de trabajo estdn relacionados? 0.

- Ayudante de cocina.
- Auxiliar de cocina.




Ficha de certificado de profesionalidad

O ; Qué modulos formativos cursaré y qué duracion tienen?

Duracion Total del Certificado:

' * 350 HORAS ¢

Médulo certificado Total Horas
I MF0255_1: Aprovisionamiento, preelaboracion y

conservacion culinarios.

|
I
|
' [ UF0056: Redlizacion de elaboraciones bdsicas y elementales de cocina y asistir en la Horas
i elaboracion culinaria. 90
|
|




