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Ficha de certificado de profesionalidad

©@mm» ; (ué aprenderds con este cerfificado? o

A desarrollar los procesos de preelaboracion, preparacidn, presenfacion y conservacion de foda clase de alimentos y
definir ofertas gastrondmicas, aplicando con autonomia las técnicas correspondientes, consiguiendo la calidad y
objetivos econdmicos establecidos y respetando las normas y prdcticas de sequridad e higiene en la manipulacion

alimentaria.
NIVEL

Click aqui para conocer los requisitos

S~

IO YARMYAN  Actuar bojo normas de sequridad, higiene y proteccion ambiental en hosteleria.

UC0259 2 Definir oferfas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar
- CONsUMos.

[y LV Preelaborar y conservar toda clase de alimentos.

[y 23 YA Preparar elaboraciones bdsicas de maltiples aplicaciones y platos elementales.

Preparar y presentar los platos mds significativos de las cocinas regionales de

UC0262_2

Espaiia y de la cocina infernacional.




Ficha de certificado de profesionalidad

O™ ; Qué modulos formativos cursaré y qué duracion tienen?

Duracion Total del Certificado:

' > 810 HORAS ¢

Médulo certificado Total Horas
I MF0711_2: Seguridad e higiene y proteccion ambiental en

hosteleria.

MF0259_2: Ofertas gastrondmicas sencillas y sistemas de
aprovisionamiento.
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----B8  UF0066: Elaboraciones bdsicas y platos elementales con hortalizas, legumbres secas,
pastas, arroces y huevos.

----I UF0068: Elaboraciones bdsicas y platos elementales con carnes, aves, caza.

Horas

----- I UF0069: Elaboraciones bdsicas de reposteria y postres elementales.

I MF0262_2: Productos culinarios. ~ EEFARD ------------. i
----I UF0070: Cocina creativa o de autor. %

----I UF0071: Cocina espaiiola e internacional. 30

----- I UF007?2: Decoracion y exposicion de platos. 60

I MP0017: Médulo de prcticas profesionales no laborales. m) ““““““




